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今までのインスタントコーヒーに満足できない方々へ！
手軽にレギュラーコーヒーのような味わいが楽しめます！

原料のこだわりーアラビカ種コロンビア豆100％使用
  お茶屋さんの厳選珈琲「ホッとたいむCafe」は最も良質な

  風味を持つアラビカ種を100％使用した本格派のコーヒーです。

いれ方のこだわりーおいしいところだけを抽出
  従来のインスタントコーヒーにある雑味を抑え、

  おいしいところだけをぐっと引き出しました。

パウダー化のこだわりー香りを最大限に残した瞬間乾燥
  おいしくいれたコーヒーの豊かな香りを瞬間乾燥によって

  パウダーの中にしっかり包み込みました。

お茶屋さんの厳選珈琲

「ホッとたいむＣａｆｅ」

品名 コーヒーエキスパウダー（粉末清涼飲料）

原材料 コーヒー豆（生豆生産国名コロンビア）、
　　　　　 デキストリン

　　※デキストリン…植物本来のでんぷんを分解した

　　　 もので、良質な味や香りをそのままパウダーに
       閉じ込めるために使用しています。
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